Paniers gourmands salés

PANIER 1 PERSONNE - 25,50 € *

Biére au miel bio - bio - 33 cl
Brasserie Teddy Beer (Pressy-sous-Dondin - 71)
Tartinade de légumes - bio - 14 cl
Le potager de Séguret (Savigny-Poil-Fol - 58)
Crackers aux graines - bio -150 g
Oqui (Méacon - 71)

Moutarde de cassis -bio-40 g

La Ferme Fruirouge (Nuit-St-Georges - 21)
Vinaigre de cassis - bio - 4cl

La Ferme Fruirouge (Nuit-St-Georges - 21)
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CELEBREZ LES FETES AVEC NOUS !

nofre traiteur
pour vos fétes

PANIER 2 PERSONNES - 38 €*

Biére de Noél - bio - 75 cl

Teddy Beer (Pressy-sous-Dondin - 71)

Pesto a l'ail des ours - bio-150 g

Brin d'ortie (Longecourt-les-Culetre - 21)

Mélange de biscuits salés - bio-120 g
Oqui (Macon - 71)

Tartinade de légumes - bio - 29 cl

Le potager de Séguret (Savigny-Poil-Fol - 58)
Vinaigre a l'estragon - bio - 25 cl

Les Ardmes du Bois blanc (Saint-Clément - 03)
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Des paniers confectionnés avec nos
produits bio et locaux, spécialement pour
vos cadeaux de fétes...

...et aussi, des plats cuisinés sucrés et salés
100% maison et totalement plaisir !!!

Commande de paniers possible jusqu’au
mercredi 29 décembre inclus.
Retrait possible dés le jour suivant la commande.
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café-cantine-épicerie Les sachets d'emballage des biscuits sont réutilisables et recyclabes. Les pots et café-cantine-épicerie
bouteilles peuvent nous étre rapportés pour étre réutilisés par les producteurs !

Possibilité de composer vos paniers vous-méme
a partir des produits locaux de |

* Nos paniers sont présentés dans de jolis sacs kraft vitrés réutilisables, préts a offrir !




Paniers gourmands sucrés

PANIER 1 PERSONNE* - 23,50 €

Confiture de framboise - bio -50 g

La Ferme Fruirouge (Nuit-St-Georges - 21)

Mélange de biscuits - bio -100 g

Oqui (Méacon - 71)

Tisane de Noél -bio-20 g

Essence de fleurs (Antully - 71)

Tablette chocolat noir, tréfle & orange - bio-110 g
Les champs du destin (Sacquenay - 21)
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L'atelier des Lucioles (Blanzy - 71)

PANIER 2 PERSONNES* - 35,50 €
Créme de chataignes du Morvan au chocolat - bio-200 g

Bocaux d’amour (Larochemillay - 58)

Mélange de biscuits bio-150 g

Croquelicot (Macon - 71)

Joli pot peint a la main et tisane de Noél - bio-15g
Lucie Recycle (Le Breuil - 71) / Essence de fleurs (Antully - 71)

Sachet dégustation chocolats de Noél - bio-100 g

Les champs du destin (Sacquenay - 21)
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Panier du Vent dans les fleurs

SUCRE-SALE* - 59,50 €
Vin blanc ou rouge La Galoche 2021 - biodynamie et nature-75 cl

Domaine Saint Cyr (Anse - 69) / vins sans intrants et vinifiés naturellement
Café Charlie (en grain ou moulu) - bio-210 g
Label(le) Brilerie (Villeurbanne - 69)

Joli pot peint a la main et granola de Noél maison - 250 g
Lucie Recycle (Le Breuil - 71) / cuisine duVent dans les fleurs a partir de nos produit:
Crackers aux graines - bio-170 g

Oqui (Macon - 71)

Sachet dégustation chocolats de Noél - bio-100 g
Les champs du destin (Sacquenay - 21)

Carte illustrée imprimée en Bourgogne

L'atelier des Lucioles (Blanzy - 71)
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café-cantine-épicerie

Notre cuisine pour Noél

Des plats cuisinés avec amour par notre cheffe
Pauline et notre patissiére Estefania, pour vos
repas de fétes !

POUR VOS APERITIFS OU ENTREES
Blche salée surprise
Pain surprise en forme de blche avec
3 différentes tartinades salées !
e 4parts:14 €
e 8parts:28€
e 10 parts:34 €
POUR VOS DESSERTS
Bliche 100% végétale
Pas de beurre ni d'oeufs dans cette délicieuse
recette testée et approuvee, tout aussi délicieuse
qu'une bliche traditionnelle !
¢ Blche 4 parts:16 €
e Blche 8 parts:32 €
e Blche 10 parts:39 €
NOS PARFUMS : * CHOCOLAT-NOISETTE

* CREME DE CHATAIGNE-CASSIS
* POMME-CARAMEL

POUR COMMANDER ?

Par téléphone, mail ou sur notre formulaire en ligne
jusquaumardi 19 décembre inclus. Retrait des
commandes samedi 23 apres 17h ou dimanche 24 matin.
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Notre cuisine pour votre
soirée du Nouvel an

MENU ADULTES - 32,50 € / pers

* Pétillant d’automne
(avec ou sans alcool)
* 4 gougeres apeéritives
* Velouté de champignons
et cro(itons persillés
* Petite tourte facon Wellington, riz
crémeux et sauce au cidre du Morvan
* 2 bouchées fromagéres sucrées-salées
* Part de bliche chocolat-noisette

MENU ENFANTS - 18 € / pers

* Velouté de champignons
* Petite tourte facon Wellington,
riz crémeux
* Part de biche chocolat-noisette

BUCHE 100% VEGETALE
Chocolat-noisette ou pomme-caramel
Tailles et prix page précédente.

POUR COMMANDER ?

Par téléphone, mail ou sur notre formulaire en ligne
jusquau jeudi 21 décembre inclus. Retrait des
commandes samedi 30 apres 17h ou dimanche 31 matin.
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Nos vins pour accompagner
vos repas de fétes

CREMANT

Crémant de Bourgogne brut nature

Céline et Laurent Tripoz - Loché (71)

100% chardonnay - Arémes de fleurs blanches.

BLANC

La Galoche 2021 - Beaujolais

Raphaél Saint Cyr - Anse (69)

Vin équilibré et gourmand aux arémes de poires
compotées et de péches. Idéal en accompagnement
d’une entrée ou d’'un plat ou de fromage !
Cuvée du clocher 2020 - Macon Loché
Céline et Laurent Tripoz - Loché (71)

Vin qui satisfera les palais les plus exigeants.
Parfait pour l'apeéritif ou l'entrée.

ROUGE

La Galoche Beaujolais rouge 2021

-2720€

-1810 €

-1980 €

-1810 €
Notes de fruits rouges et noirs, tres mars voire confitureés.
Idéal pour l'apéritif comme pour le fromage !
Ratatouille Macon Bray

Margaux et Valentin Richoux - Bray (71)

Vin avec une belle fraicheur, parfait pour vos plats ou vos
plateaux de fromage.

-2190 €

Notre sélection de vins locaux a été réalisée par notre caviste Yves, de la

cave Des vignes et des hommes a Chagny. Mieux que bio, tous nos vins sont
en biodynamie ou Demeter, ils sont donc élaborés sans intervention
chimique, ni pendant la culture de la vigne, ni a la vinification. Seuls des
sulfites peuvent étre ajoutés lors de la mise en bouteille afin de garantir la
stabilité du vin (plusieurs n’en ont pas du tout dans notre carte) avec un
seuil autorisé toutefois bien plus faible qu’en bio.
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